
MUFFIN FRAMBOISES

Temps de préparation: 15mn  -  Temps de cuisson: 1mn  -  Nombre de portions: 12

Ingrédients:

  - 100g Framboises fraîche 
  - 150g Beurre
  - 2 Oeufs
  - 200g Sucre en poudre
  - 300g Farine de blé
  - 1 pincée Sel
  - 300g Lait
  - 2cc Levure chimique

Préparation:

- Préchauffer le four à 180°: Beurrer les moule
- Mettre le beurre, les oeufs, la farine, le sel, le lait, la levure chimique dans le bol, puis mixer 30sec/ vitesse 5. 
- Placer la préparation dans un saladier
- Y ajouter les framboises fraîche. Puis mélanger à l'aide d'une spatule en silicone. Pour ne pas abîmer les framboises. 
- Placer la préparation dans les moules
- Enfourner les muffins 30 minutes à 180°
- Laisser refroidir 10 minutes. Servir chaud ou froid
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